
Por favor evite fumar

“Usamos somente produtos 
frescos. Devido a variação de 
mercado, alguns itens podem 

eventualmente estar
indisponíveis no menu”

PRINCIPAIS 
Moules-frites marinière (mexilhões e fritas)	

Camarão ao molho bisque com legumes glaceados 	

Robalo ao forno com creme de tomate assado e ratatouille Niçoise	

Arraia com gnocchi parisienne e manteiga de tapenade	

Atum em crosta de gergelim, purê de batata, raiz forte e molho de gengibre	

Steak Tartare 	

Fraldinha béarnaise com batatas fritas   	

Filet mignon ao poivre vert com batatas dauphinoise 	

Plat de côte de boeuf Niçoise (Costela)    	

Blanquette de veau a l’ancienne    	

Picanha de cordeiro com batatas ao forno, tomates frescos e rúcula  	  

Carré de porco grelhado, arroz de milho e aneis de cebola 	

Confit de pato com frisée e batatas a la sarladaise	  

Magret de pato, figo assado, molho albufera e purê de batatas trufado 	

Cassoulet (Feijão branco, Confit de pato e Linguiça)	

Crocante de frango do Claridges	

Spaghetti com frutos do mar   	

Risotto trufado de cogumelos                               	

ENTRADAS E SALADAS
Mesclun  com queijo de cabra,		
vinagrete de romã e praliné			 

Salada de polvo crocante,			 
pesto e feijão branco

Confit de pato crocante 			 
baby rúcula e agrião e molho oriental    

frisée com lardon e ovo pôche		

Pâté de figado de galinha,			 
cebolinha dourada e caramelo de porto   

Escargots na manteiga de alho e salsa		

Paté de campagne com brioche e pickles	

Terrine de foie gras de canard    		   

Duo de lula panée				  
e vieiras grelhadas sobre tomates picantes    

Tutano com salada de salsinha			 
e torradas de brioche     

Rilletes de salmão				  
fresco e defumado do Bouchon   

Coxinhas de rã PROVENÇAL			 

Escalope de foie gras de canard,		
lichia e balsâmico trufado

Couvert  opcional  				 

SOBREMESAS
Terrine au chocolate			 

Tarte Tatin   					   

Profiteroles   				  

Souflê de abóbora com côco   		

Pain Perdu com purê de pêra  		           

Torta de chocolate amargo Belga	

Mil folhas   					   

Crème brûlée   				  

Sorvetes  					   

ASSIETTE DE FROMAGES
3 variedades    5 variedades

chèvre,grana padano, roquefort, brie, emmental

Les Plateaux

Fruits de Mer
camarão, ostras, mexilhão,

vieira, lagosta

 Huîtres 
Ostras de Sta Catarina

(1/2 dz)
(dz)

Cobramos 15% sobre pratos divididos


